EXPERTENUNTERRICHT MIT UNIV.-PROF. HUBERT EGGER

Medizintechnik im
Dienste des Menschen

Am Mittwoch, den fiinften April 2023 war Univ.-Prof. Hubert Egger an der TFO Bruneck zu Gast.
Er hielt einen Vortrag zum Thema ,,Bionische Prothetik®. Nach einer kurzen Einflhrung in

die elektrotechnischen und medizinischen Grundlagen seiner Arbeit wurden einige Prothesen
praktisch vorgeflihrt. Am Ende berichtete eine Schilergruppe tber ein Projekt, welches im
Schuljahr 2019/2020 in Zusammenarbeit mit der Firma Sanitop aus Toblach durchgefiihrt
worden war. Organisiert wurde der Expertenunterricht von den Lehrpersonen Nicola
Plankensteiner und Roland Walch.
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ie Direktorin der TFO Bruneck, Dr.

Martina Stifter, begriifite den pro-

minenten Gast auf eine sehr infor-
mative und herzliche Art und Weise. Sie
wies darauf hin, welche Schlagzeilen man
iiber die Person des Referenten im Internet
findet: ,,Prothesen-Pionier Hubert Egger®,
“Wie Prothesen denken lernen®, ,,Medizi-
nische Sensation®, ,,Fiihlende Beinprothe-
se aus Osterreich®, ,,Das Ende der Phan-
tomschmerzen®, ,,Mensch und Maschine
werden eins”. Aufierdem zitierte sie einen
Ausschnitt aus einem Artikel aus dem Jahr
2015: ,,Die fithlende Prothese ist eine me-
dizinische Weltsensation: Es ist gelungen,
eine Prothese zu entwickeln, mit der der
Tréger die Beschaffenheit des Bodens spii-

- ZINWA

Von links: Roland Walch, Nicola Plankensteiner, Hubert Egger und Martina Stifter.

50 Johre Vertrauen

ren kann und sogar die Temperatur fithlt.  diesem Artikel folgendermafien zitiert: ,,Ich
Das kiinstliche Bein kommt den Fahigkei-  bin total gliicklich, dass ich die Prothese ha-
ten eines gesunden Fufies erstaunlich na-  be. Es ist wie ein zweites Leben, ich kann
he.” Wolfgang Rangger, der erste Mensch  wieder Sachen machen, die ich vorher ge-
mit einer fiihlenden Beinprothese, wird in ~ macht habe“.
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Neubauwohnungen in ,Klimahaus A’
Hubert Egger ist Prothetik-Experte und Professor an der FH Oberdsterreich. Er
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Bereits 2007 hatte er mit einer gedankengesteuerten Armprothese und 2009 mit
einer flihlenden Handprothese weitweite Aufmerksamkeit erregt. Er wurde im Lau-
fe der Jahre fiir seine Arbeit mit zahlreichen Preisen geehrt. i

Verkauf: Richard Tonetti
tri@zimao.il | 348 8258484
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EIN PACKENDES SCHULPROJEKT

Die Schiilerinnen und Schiiler der TFO Bruneck waren sehr begeis-
tert von der fachkundigen und menschlich feinfithligen Art und Wei-
se, die Prof. Hubert Egger wéhrend seines Vortrags an den Tag legte.
Lrschalfte es, ein dufSerst komplexes und gleichzeitig beriihrendes
Thema so spannend zu vermitteln, dass viele Schiiler*innen stun-
denlang bhegeistert zuhérten, unzihlige Fragen stellten und damit
ein grofies Interesse an einem sehr speziellen medizintechnischen
Thema bekundeten.

Am Ende des Expertenvortrags bedankte sich die Direktorin der TFO
Bruneck bei Prof. Hubert Egger mit folgenden Worten: ,Wir alle wis-
sen, wie wichtig es ist, dass die Jugend von heute Vorbilder hat, an
denen sie sich orientieren kann. Erfolgsgeschichten wie die Thre sind
dabei von besonderer Bedeutung. Denn sie zeigen, dass es mbglich
ist, Traume zu verwirklichen und Ziele zu erreichen, ja sogar wahre
Wunder zu vollbringen, wenn man kreativ ist, hart arbeitet und nie-
mals aufgibt. Solche Geschichten inspirieren und motivieren unse-
re Jugendlichen und geben ihnen das Selbstvertrauen, um ihre eige-
nen Traume wahr werden zu lassen. Vielen Dank!“  // Ginther Waider

Anschaulicher Unterricht mit praktischem Bezug.

| LANDESHOTELFACHSCHULE BRUNECK

NACHHALTIGE UND KOSTLICHE SCHOKOLADE

Vier Maturanten der Landeshotelfachschule Bruneck entwi-
ckelten eine nachhaltige Schokolade mit dtherischen Olen. Das
Produkt wurde an der Fachmesse Tipworld am 15.04.2023 in
Bruneck prisentiert und erfreute sich grofier Beliebtheit. Die
Schokolade gibt es nun auch zu kaufen.

Im Rahmen ihres
Maturaprojektes
im Fach ,,Eventma-
nagement“ kreierten
die vier Schiiler eine
einzigartige Scho-
kolade, Die Scho-
kolade entstand mit
Unterstiitzung des
Edelschokoladen-
produzenten Karu-
na aus Klausen und
des Bioproduzenten
Bergila sowie der
Landeshotelfachschule Bruneck. Auf die Nachhaltigkeit wird sowohl
bei der Produktion als auch bei der Verpackung grofien Wert gelegt.
Die Schokolade wird ausschliefilich in Siidtirol produziert und
stammt aus fairem Handel. Diese Schokolade hat auch einen he-
sonderen Nutzen fiir die Gesundheit, da ein Grof3teil aus Bitter-
schokolade besteht. Den dtherischen Olen wird eine gesundheits-
fordernde Wirkung zugesagt, dadurch eignet sie sich hervorragend
als Geschenkidee oder auch als Genuss- und Beruhigungsmittel. Die
Schokolade wird unter anderem an der Schule vermarktet.

Die Schokolade mit dtherischen Olen ist in vier verschiedenen Ge-
schmackssorten erhéltlich: Latschenkiefer, Weif3tanne, Larche und
Zirbelkiefer. Jede Sorte ist in einer edlen Verpackung mit 60 Gramm
erhiltlich und eignet sich ideal als hesonderes Genussmoment.

Das Projektteam mit Alex Rastner, Manuel Tai-
bon, Matthias Oberhofer und Max Hubert Trebo.

INNOVATIVES PROJEKT

Durch die Verwendung von hochwertigen &therischen Olen wird
das Geschmackserlebnis der Schokolade noch intensiver und viel-
féltiger. Die Ole werden sorgfaltig ausgewdhlt und auf die einzel-
nen Schokoladensorten abgestimmt, um eine perfekte Harmonie
von Aromen zu erreichen. ,\Wir sind stolz darauf, unseren Kunden

eine noch intensivere Geschmackserfahrung bieten zu kénnen. Die
Verwendung von dtherischen Olen in der Schokolade ist eine Inno-
vation, auf die wir sehr stolz sind. Wir haben viel Zeit und Miihe in
die Entwicklung und Verfeinerung der Rezepturen investiert und
sind {iberzeugt, dass alle von dem einzigartigen Geschmackserleh-
nis begeistert sein werden®, so das Team der Eventmanagement-
gruppe der Landeshotelfachschule Bruneck. i
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Bewegung fiir die Zu_kunft:
N innovative Losungen aus Produktion und Forschung
ung an die Welt von morgen unterstiitzen?

technische Errungenschaften hin zu nachhaltiger Fertigung
sprobieren. Im Anschiuss: Aperitivo Lungo & DJ Sets
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‘ind innovative Ideen junger Talente live vor Ort erleben,
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